Le Chaudron Magique

DEPUIS 1997

Madame, Monsieur,

Pour faire suite a votre demande, veuillez trouver ci-dessous des propositions pour un repas de
groupe. Les menus proposés sont adaptés pour étre servis avec efficacité et rapidité, ce qui vous
permet de rester un minimum de temps a table (entre 1h30 et 2h).

lIs sont proposés pour un minimum de 20 personnes comprenant entrées, plats et desserts qui sont a
I'identique pour I'ensemble du groupe.

Nous ne pouvons pas les servir le midi aprées 13h30 et le soir aprés 20h.

Tous les menus sont au prix net, comprenant un kir pour les menus traditionnels et un hypocras pour
les menus médiévaux, 1/4 de vin blanc et 1/4 de vin rouge par personne, eaux minérales et cafés.

Nous pouvons prévoir un fromage en plus dans le menu choisi avec un supplément de 3€.
Nous pouvons prévoir des costumes pour tout le groupe avec un supplément de 3 €. (max 45)
Nous restons a votre disposition pour tout complément d’informations.

Nous vous remercions par avance.

Nadine et Pascal TRAVERS

Le Chaudron Magique

1 PLACE DE LA CARRIERE
22510 MONCONTOUR

N TEL : 02 96 73 40 34
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P Menu a 24€ ‘i
Spécialités Traditionnelles ‘ )

Entrées

Terrine de campagne et ses condiments

Terrine de poisson et sa chantilly

Plats

Supréme de volaille forestiere

Jambon braisé sauce brune

! = Dessert = )
}’ Tarte de saison C‘
Nougat glace et son coulis
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Spécialites Mediévales

Entrées
Salmis de chevre sur sa maraichere

Patée du Chaudron

Plats

La Charbonnée (gratin de porc aux oignons)

Merlu Breton sauce cervoise

Dessert

Taillis du ménagier aux fruits

Blanc mangé et son coulis
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"’ Menu a 28€ “i
Spécialités Traditionnelles ‘ i

Entrées

Gr avlax de saumon sauce aux herbes

Salade croquante aux gesiers confit

Plats

Goulash de boeuf aux épices douces

Dos de cabillaud sauce sauvignon

! — Dessert — )
?,) Fort en chocolat et sa chantiﬂy
Bavaroise aux fruits
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Spécialites Meédievales

FEntrées
Assiette d’assortiments meédiévaux

(Tourte de legumes, Andouille, Paté et Salmis de chevre)

Plats

Sauté de joues de boeuf au romarin

Colin réti au gingembre confit

Dessert

Les douceurs de la Reine



